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SALE Online Only

Manual Co!ee
Grinder

(1 review)

Item# 113229-113229 In Stock

$295 $290.95

Member Price

MMEEMMBBEERRSS  SSAAVVEE  UUPP  TTOO  2200%%  OONN  TTHHIISS  IITTEEMM  DDEETTAAIILLSS

Qty: 1 Add to Cart

Add to Wishlist Find in store

Gift wrap not available.

Additional shipping charge of $25.00 for delivery.

Kitchen & Dining / Co!ee & Tea / Manual Co!ee Grinder

Introducing free shipping for members + up to 20% for new members. Details.

!

we ship to SE

!

New Home Kitchen & Dining O!ice Tech Jewelry & Accessories Prints & Artists Books Kids Gifts Holiday Sale

Search Sign In Cart
0

Reviewed by 1 customer

Description
Your micro-roasted, small batch co!ee beans are artisanal
masterpieces, so why would you grind them in anything
less? This exquisite machine has cranked out precision-
ground beans since the early 1900s, and it's still made in
the same factory in Northern Italy. It features a unique
conical tempered steel grinding mechanism that's
considered one of the best on the market. Its beautiful
crank-driven wheel maintains a smooth, even momentum
that makes grinding virtually e!ortless. The grounds are
collected in a wooden drawer. 19oz. beans yield 12oz.
ground co!ee.

Reviews

Details
Size
14h x 8w x 8"d

Materials
Wood,Iron,Steel,Metal

Service Size
Service for 1

Height
14.00

You Might Also Like

" (based on 1 review)
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Italienska Kaffe & Kryddkvarnar

86

Moulins à Café
Kaffeemühlen

› Moulins à café fabriqués en bois de haute valeur bien séché et en tôle
› Tous les moulins à café sont équipés avec les exclusives meules
 coniques TRE SPADE en acier spécial trempé
› Très facile et précise régulation de la mouture
› Finitions très soignées

› Kaffeemühlen aus angelagertem Holz und Blech
› Alle Kaffeemühlen sind mit den charakteristischen TRE SPADE-   
 Kegelmühlen aus gehärtetem Sonderstahl ausgestattet
› Mühelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
› Höchste Sorgfalt in der Verarbeitung

Caractéristiques Principales / Hauptmerkmale :

Meules coniques Tre Spade, en acier trempé 
spécial, avec lavoration dentelée de précision

Simple et facile réglage de la poudre mouture du café Une couple d’engrenages coniques est assemblée 
sur les modèles 140 pour faciliter la mouture

TRE SPADE Kegelmühlen aus gehärtetem 
Sonderstahl mit genauem Verzahnung

Mühelose und schnelleren Einstellbarkeit dem 
Mahlgrad Kegelräderpaarung  um eine leichte Mahlung für 

Modelle 140 

Au début des annés ‘900 les maîtres d’oeuvre TRE SPADE réalisaient un mécanisme spécial de précision 
pour moudre le café. Cette invention est, aujourd’hui encore, le coeur des moulins à café TRE SPADE et 
son système de réglage offre des performances inégalées et une durée sans pareille 

In den frühen der ‘ 900 Jahrhundert die TRE SPADE Designer eines speziellen Präzisionsmechanismus für 
Kaffeemühle realisierten. Diese Erfi ndung ist immer noch Heute das Herz der  TRE SPADE Kaffeemühle, 
die mit seiner einstellbaren System  eine unübertroffene Leistung und Haltbarkeit bietet

Moulins à Café - Kaffeemühlen

87Les caractéristiques générales de ces produits sont exposées à la page 86 / Die allgemeinen Merkmale dieser Produkte sind auf Seite 86

MC 11A
F31100

› Poids / Gewicht : 0,6 Kg
› Encombrement / Abmessungen : 15.5x13x21 cm
› Hêtre et tôle / Buchenholz und Eisenplatte
› Finissage noix foncé / Farbe : dunkel Nuss

MC 11C
F32100

› Poids / Gewicht : 0,6 Kg
› Encombrement / Abmessungen : 15.5x13x21 cm
› Hêtre et tôle / Buchenholz und Eisenplatte
› Finissage clair naturel / Farbe : Natürlichhell

MC 13A
F31300

› Poids / Gewicht : 0,5 Kg
› Encombrement / Abmessungen : 
 14.5x9x22 cm
› Hêtre et tôle / Buchenholz und Eisenplatte
› Finissage noix foncé et noir / 
 Farbe : dunkel Nuss un Schwarz

mc 13r
F33300

› Poids / Gewicht : 0,5 Kg
› Encombrement / Abmessungen : 
 14.5x9x22 cm
› Hêtre et tôle / Buchenholz und Eisenplatte
› Finissage cuivré/ 
 Farbe : Kupfern

mc 13red
F32600

› Poids / Gewicht : 0,5 Kg
› Encombrement / Abmessungen : 
 14.5x9x22 cm
› Hêtre et tôle / Buchenholz und Eisenplatte
› Finissage clair naturel et rouge / 
 Farbe : Natürlichhell und Rot

Moulins à Café - Kaffeemühlen
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Moulins à Café
Kaffeemühlen

› Moulins à café fabriqués en bois de haute valeur bien séché et en tôle
› Tous les moulins à café sont équipés avec les exclusives meules
 coniques TRE SPADE en acier spécial trempé
› Très facile et précise régulation de la mouture
› Finitions très soignées

› Kaffeemühlen aus angelagertem Holz und Blech
› Alle Kaffeemühlen sind mit den charakteristischen TRE SPADE-   
 Kegelmühlen aus gehärtetem Sonderstahl ausgestattet
› Mühelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
› Höchste Sorgfalt in der Verarbeitung

Caractéristiques Principales / Hauptmerkmale :

Meules coniques Tre Spade, en acier trempé 
spécial, avec lavoration dentelée de précision

Simple et facile réglage de la poudre mouture du café Une couple d’engrenages coniques est assemblée 
sur les modèles 140 pour faciliter la mouture

TRE SPADE Kegelmühlen aus gehärtetem 
Sonderstahl mit genauem Verzahnung

Mühelose und schnelleren Einstellbarkeit dem 
Mahlgrad Kegelräderpaarung  um eine leichte Mahlung für 

Modelle 140 

Au début des annés ‘900 les maîtres d’oeuvre TRE SPADE réalisaient un mécanisme spécial de précision 
pour moudre le café. Cette invention est, aujourd’hui encore, le coeur des moulins à café TRE SPADE et 
son système de réglage offre des performances inégalées et une durée sans pareille 

In den frühen der ‘ 900 Jahrhundert die TRE SPADE Designer eines speziellen Präzisionsmechanismus für 
Kaffeemühle realisierten. Diese Erfi ndung ist immer noch Heute das Herz der  TRE SPADE Kaffeemühle, 
die mit seiner einstellbaren System  eine unübertroffene Leistung und Haltbarkeit bietet

Moulins à Café - Kaffeemühlen
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Moulins à Café
Kaffeemühlen

› Moulins à café fabriqués en bois de haute valeur bien séché et en tôle
› Tous les moulins à café sont équipés avec les exclusives meules
 coniques TRE SPADE en acier spécial trempé
› Très facile et précise régulation de la mouture
› Finitions très soignées

› Kaffeemühlen aus angelagertem Holz und Blech
› Alle Kaffeemühlen sind mit den charakteristischen TRE SPADE-   
 Kegelmühlen aus gehärtetem Sonderstahl ausgestattet
› Mühelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
› Höchste Sorgfalt in der Verarbeitung

Caractéristiques Principales / Hauptmerkmale :

Meules coniques Tre Spade, en acier trempé 
spécial, avec lavoration dentelée de précision

Simple et facile réglage de la poudre mouture du café Une couple d’engrenages coniques est assemblée 
sur les modèles 140 pour faciliter la mouture

TRE SPADE Kegelmühlen aus gehärtetem 
Sonderstahl mit genauem Verzahnung

Mühelose und schnelleren Einstellbarkeit dem 
Mahlgrad Kegelräderpaarung  um eine leichte Mahlung für 

Modelle 140 

Au début des annés ‘900 les maîtres d’oeuvre TRE SPADE réalisaient un mécanisme spécial de précision 
pour moudre le café. Cette invention est, aujourd’hui encore, le coeur des moulins à café TRE SPADE et 
son système de réglage offre des performances inégalées et une durée sans pareille 

In den frühen der ‘ 900 Jahrhundert die TRE SPADE Designer eines speziellen Präzisionsmechanismus für 
Kaffeemühle realisierten. Diese Erfi ndung ist immer noch Heute das Herz der  TRE SPADE Kaffeemühle, 
die mit seiner einstellbaren System  eine unübertroffene Leistung und Haltbarkeit bietet

Moulins à Café - Kaffeemühlen
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Moulins à Café
Kaffeemühlen

› Moulins à café fabriqués en bois de haute valeur bien séché et en tôle
› Tous les moulins à café sont équipés avec les exclusives meules
 coniques TRE SPADE en acier spécial trempé
› Très facile et précise régulation de la mouture
› Finitions très soignées

› Kaffeemühlen aus angelagertem Holz und Blech
› Alle Kaffeemühlen sind mit den charakteristischen TRE SPADE-   
 Kegelmühlen aus gehärtetem Sonderstahl ausgestattet
› Mühelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
› Höchste Sorgfalt in der Verarbeitung

Caractéristiques Principales / Hauptmerkmale :

Meules coniques Tre Spade, en acier trempé 
spécial, avec lavoration dentelée de précision

Simple et facile réglage de la poudre mouture du café Une couple d’engrenages coniques est assemblée 
sur les modèles 140 pour faciliter la mouture

TRE SPADE Kegelmühlen aus gehärtetem 
Sonderstahl mit genauem Verzahnung

Mühelose und schnelleren Einstellbarkeit dem 
Mahlgrad Kegelräderpaarung  um eine leichte Mahlung für 

Modelle 140 

Au début des annés ‘900 les maîtres d’oeuvre TRE SPADE réalisaient un mécanisme spécial de précision 
pour moudre le café. Cette invention est, aujourd’hui encore, le coeur des moulins à café TRE SPADE et 
son système de réglage offre des performances inégalées et une durée sans pareille 

In den frühen der ‘ 900 Jahrhundert die TRE SPADE Designer eines speziellen Präzisionsmechanismus für 
Kaffeemühle realisierten. Diese Erfi ndung ist immer noch Heute das Herz der  TRE SPADE Kaffeemühle, 
die mit seiner einstellbaren System  eine unübertroffene Leistung und Haltbarkeit bietet

Moulins à Café - Kaffeemühlen

Pris: 820 kr/st

88

mc 140v
F32400/B

› Peso / Weight :/ Weight : 5,8 Kg  / Weight : 5,8 Kg  / Weight :
› Ingombro / Dimensions : / Dimensions : 31x23x35 cm  
› Ghisa e legno di faggio › Ghisa e legno di faggio / Cast iron and beech-wood
› Fornito con base in legno › Fornito con base in legno / Supplied with wooden base
› Finitura verde › Finitura verde / Green fi nishing  / Green fi nishing  / Green fi nishing

mc 140r
F33400/B

› Peso / Weight :/ Weight : 5,8 Kg  / Weight : 5,8 Kg  / Weight :
› Ingombro / Dimensions : 31x23x35 cm  
› Ghisa e legno di faggio › Ghisa e legno di faggio / Cast iron and beech-wood
› Fornito con base in legno › Fornito con base in legno / Supplied with wooden base
› Finitura ramata › Finitura ramata / Copper fi nishing  / Copper fi nishing  / Copper fi nishing

Pris 
2.400 kr / st

88

mc 140v
F32400/B

› Peso / Weight :/ Weight : 5,8 Kg  / Weight : 5,8 Kg  / Weight :
› Ingombro / Dimensions : / Dimensions : 31x23x35 cm  
› Ghisa e legno di faggio › Ghisa e legno di faggio / Cast iron and beech-wood
› Fornito con base in legno › Fornito con base in legno / Supplied with wooden base
› Finitura verde › Finitura verde / Green fi nishing  / Green fi nishing  / Green fi nishing

mc 140r
F33400/B

› Peso / Weight :/ Weight : 5,8 Kg  / Weight : 5,8 Kg  / Weight :
› Ingombro / Dimensions : 31x23x35 cm  
› Ghisa e legno di faggio › Ghisa e legno di faggio / Cast iron and beech-wood
› Fornito con base in legno › Fornito con base in legno / Supplied with wooden base
› Finitura ramata › Finitura ramata / Copper fi nishing  / Copper fi nishing  / Copper fi nishing

Pris
2.800 kr/st

Kaffekvarnen har varit utställd som 
konstföremål på The museum of modern 
art New york. Finns nu även till försälj-
ning på museet!
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Slipar eggen på 
dina knivar 
lätt och snabbt !

SLIPA LÄTTSLIPA LÄTT

Snabb och effektiv 
slipning av knivar även 
för en nybörjare!
När den är monterad 
krävs endast en hand 
för att slipa sin kniv
på ett säkert sätt.

Som tillbehör finns  en 
ställning för montering 
i 90° eller 45° vinkel.

Handskydd.
När ni slipar knivar 

för hand

A K T I E B O L A G E T

ELD & LÅGOR
PRODUKTER FÖR DEN LEVANDE ELDENS KÖK 

Jack Thorpman   070 731 18 19
Tysta Marigången 4, 111 52 Stockholm

jack@gxp.se    uniqus.se

Tillverkad i rost-
fritt stål. Tål 
maskindisk.

Pris:
1.650 kr 
+ moms

Pris:
1.650 kr 
+ moms
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Italienska handgjorda 
kopparverktyg

Össlev för 
rotisserier
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Flambadue

För en riktig köttgourmand är ett rotisserie en nödvändighet! Tänk dig en stek som sakta roterar framför 
elden och sprider sin ljuvliga doft. När köttet är klart, som en sista åtgärd använder du din flambadou som 
legat i elden så länge att den blivit glödhet. Lägg i en stor fettbit i konen, droppa det över det roterande köttet.
    Den magiska flambadoun gör så att fettet inne i den upphettad konen smälter och droppar igenom det lilla 
hålet nederst på konen. När luft möter den heta fettdroppen, så tar den eld ögonblickligen (om inte, för den 
snabbt över elden) när den brinnande droppen träffar steken så skapas en välsmakande knaprig yta på köttet.
    Flambadou kan användas till nästan vilket kött som helst, kyckling, kalkon, nötkött, lamm, hare, fasan, 
eller ungduva, bäst blir det om man använder fett från nöt eller gris.
    Flambadou är en teknik som som huvudsakligen används i Aveyron i sydöstra Frankrike, flambadou är 
franskt slang för flambe = flambera
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Blåslampa

Pris 150 kr/st

För att tända:
grillen, vedugnen, öppna spisen, eldbänken, rotisseriet !
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Italienska handgjorda 
farinata-fat i koppar

Farinatafaten är dubbelbottnade, passar utmärkt för dom höga 
temperaturerna i vedugn. Koppar på utsidan och förtennad på insidan.

Kan göras i storlekar från 1 meter i diameter till 16 cm diameter.

43 mm i diameter och 50 mm djup

27,5 mm i diameter och 20 mm djup

20 mm i diameter och 20 mm djup

16 mm i diameter och 20 mm djup

utsida

– 18 –

Äppelkaka i farinatafat bakad i 
vedugnsmodell 120  på Taverna Brillo
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Rotisserie GF Olympia 1350.4
Spett: 4, Vikt 350 Kg, 2 värmelådor
Gas: Natur-och flaskgas. EJ Sth-gas

Hö
jd 

20
3 c

m

Bredd 136 cm

Djup 
70 cm

Utförsäljning. Ring för pris!

Bernardi’s MissBaker, dubbelarmad degblandare

Ny i kartong Lätt begagnad

2 st lätt begagnade (4 mån) gasrotisserier.

Rotisserie GF Olympia 1350.4
Spett: 4, Vikt 350 Kg, 2 värmelådor
Gas: Natur-och flaskgas. EJ Sth-gas

Hö
jd 

20
3 c

m

Bredd 136 cm

Djup 
70 cm
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Tysta Marigången 4
SE-111 52  Stockholm

Jack Thorpman
070 731 18 19

jack@gxp.se
www.uniqus.se

A K T I E B O L A G E T

ELD & LÅGOR
PRODUKTER FÖR DEN LEVANDE ELDENS KÖK � �




